826 Kasitoo

Kiire perenaise piimaja

Tornikujuline piparkoogimaja
valmib ruttu.

Tornikujulise piparkoogimaja tegemi-
seks on vaja:

B kiilma piparkoogitainast,

M jahu,

m [5iget,

B nuga,

W viikest timmargust voi aknakujulist
piparkoogivormi,

W kiipsetuspaberit (voib ka ahjuplaa-
di lihtsalt 6liga iile maarida),

B puhast koogiratikut,

B umbes 15cm ldbimodduga papist
voi klaasist silindrit, mille iimber pi-
parkook keerata (plastpudel ei sobi,
sest hakkab piparkoogi kuumuses
kokku tombuma).

Plaadisuurust piparkooki pole mo-
tet laua peal valmis ldigata, kuna sel-
le tdstmine ahjuplaadile nii, et ta oma
kuju séilitab, on voimatu. Tostke ahju-

TIINA VELDI

Pildil on ndha veel Iopetamata akendega piparkoogimaja toorik. Valmis Idigatud
piparkook peab ahjus parajalt kiipseks saama, poolpehme ldheb katki, kui teda
timber silindri keerama hakata. Kiipsemise aeg on umbes 15 minutit 200°
juures.

Padrast ahjust vilja votmist poorake piparkook ettevaatlikult puhtale kdogira-
tikule limber ja seejdrel keerake koos kiipsetuspaberiga ratiku abil timber silind-
ri, kiipsetuspaber on vastu silindrit.

Piparkoogimaja ldige.



